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ВСТУП 

Питання контролю якості та безпеки продукції сільського господарства 

найбільш гостро виникло у другій половині 20 століття. Це було пов'язано в 

першу чергу з безперервним розширенням виробництва, величезним 

асортиментом продуктів, що невпинно розширюється і стрімким зростанням 

виробників. Неможливість 100 % контролю змусила зацікавлені сторони 

розробляти й приймати різні попереджуючі дії, такі, як визначення й 

впровадження результативних методів контролю (організаційні), розробка 

відповідного устаткування для виробництва й моніторингу (технічні), а 

також розробляти й впроваджувати відповідні методики й стандарти 

(нормативні).  

Не був забутий і так званий "людський фактор", була посилена 

підготовка й навчання персоналу, пов'язаного з виробництвом і 

моніторингом. Був так само виявлений значний вплив на безпеку продуктів 

стан екології в районі виробництва. І, на кінець, гостро встало питання із 

забезпечення результативного й ефективного менеджменту, включаючи 

менеджмент якості, безпеки і екології.  

У зв'язку із цим кінець 20 століття, а особливо його 90-і роки, 

ознаменувалися розробкою й виходом великої кількості міжнародних, 

національних, галузевих стандартів, специфікацій і технічних стандартів, 

спрямованих на забезпечення якості й безпеки харчових продуктів, а так 

само їхнього пакування. Початок 21 століття продовжує цю тенденцію. 

Більше того, ця діяльність підсилюється й розширюється рік у рік. 
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