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ПОКАЗНИКИ ЯКОСТІ І БЕЗПЕКИ МОЛОКА НА МОЛОКОПЕРЕРОБНОМУ 
ПІДПРИЄМСТВІ «МОЛОЧНА КРАЇНА» ЗА ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНОГО 

КОНТРОЛЮ 
 

Значну роль у сільському господарстві України завжди відігравало виробництво 
молока. Молочна промисловість, одна із галузей харчової промисловості, в останні 
роки мала найбільш високі темпи щорічного росту. З обсягів іноземних інвестицій, 
залучених у всю харчову промисловість, більш 20 % було спрямовано саме в молочну 
промисловість. Не останнє місце молоко і молочна продукція займала у формуванні 
позитивного сальдо зовнішньоекономічної торгівлі [1-4]. 

У період входження України до Європейського Співтовариства основною метою 
виробників молочної продукції є розширення асортименту і випуску продукції 
високої харчової та біологічної цінності, безпечної для споживачів [1; 3]. 
Обов’язковою умовою забезпечення стабільної якості молочної продукції за 
гігієнічними показниками є суворе дотримання необхідних санітарно-гігієнічних 
вимог у процесі її виробництва [2; 5].  

Важливе значення у забезпеченні виробництва продукції гарантованої якості та 
безпеки має впровадження системи НАССР – системи аналізу ризиків та контролю у 
критичних точках. Молоко, що надходить на молокопереробні підприємства, підлягає 
обов’язковому ветеринарно-санітарному контролю за показниками якості та безпеки 
згідно ДСТУ 3662 [3; 4]. 

Метою наших досліджень було визначити показники якості та безпеки молока, 
що надходило на молокопереробне підприємство “Молочна країна”, м. Білої Церкви. 
Матеріалом для досліджень було молоко, що надходило на підприємство із 
господарств м. Тараща, с. Шамраївка (ПП “Якимцев”), с. Сорокотяги (ПП “Тищенко”) 
Білоцерківського району Київської області Дослідження проводили згідно ДСТУ 3662 
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“Молоко коров’яче. Вимоги при закупівлі”. При оцінці органолептичних показників 
згідно ГОСТ 28283 враховували : колір, запах, смак (після пастеризації), 
консистенцію.  

Досліджувані проби молока за показниками якості та безпеки відповідали 
вимогам ДСТУ 3662. Необхідно відмітити, що найменший масова частка жиру був в 
пробах молока, отриманого із господарства м. Тараща – 3,03 %, що в 1,16 разів менше 
порівняно із пробами молока із господарств с. Шамраївка та с. Сорокотяги та 
становить менше від вимог базисних норм вмісту жиру в молоці. Найменшим вміст 
сухих речовин був – 7,54 % в пробах молока, отриманого із с. Сорокотяги (ПП 
“Тищенко”). Низьким вміст сухого знежиреного молочного залишку відмічався також 
в пробах молока, отриманого із с. Сорокотяги, а в інших господарствах – в 1,12 та 
0,96 разів вище та відповідно становив – 8,48 та 7,86 %. Вміст білку в пробах молока, 
отриманого із всіх господарств, був в межах норми – 2,81 – 3,04 %, що відповідає 
діючим нормативним документам. Кислотність молока також була в межах норми – 
16 – 19 ºТ. Реакція на домішки інгібувальних речовин за якісними реакціями, таких 
як, вода, натрію гідрокарбонат, пероксид водню, крохмалю, аміаку, формаліну, хлор, 
була негативною. 

Таблиця 1 
Показники безпеки молока (М±m, n=9) 

№ 
з/п 

Показники безпеки проб 
молока 

Перелік господарств, що постачають молоко 
м. Тараща с. Шамраївка  

(ПП “Якимцев”)  
с. Сорокотяги  

(ПП Тищенко”) 
1 Механічне забруднення 

(група чистоти) 
 
I 

 
I 

 
I 

2 Бактеріальне забруднення 
молока, тис. КУО/см3 

Сіро-бузковий 
колір 

від 300 до 500 

Сіро-бузковий 
колір 

від 300 до 500 

Сіро-бузковий 
колір 

від 300 до 500 
3 Вміст соматичних клітин,  

тис. КУО/см3 
 

до 500 
 

до 500 
 

до 500 
4 Вміст токсичних 

елементів, мг/кг, не більше 
ніж: 
свинець 
кадмій 
миш’як 
ртуть 
мідь 
цинк 

 
 

0,04±0,001 
0,02±0,001 
0,04±0,001 
0,004±0,002 

0,9±0,02 
4,2±0,32 

 
 

0,05±0,001 
0,03±0,001 
0,05±0,002 
0,005±0,002 
0,87±0,03 
4,8±0,21 

 
 

0,03±0,001 
0,02±0,001 
0,03±0,001 
0,005±0,002 
0,83±0,03 
4,9±0,27 

5 Радіонукліди, Бк/кг, не 
більше ніж: 
Sr90 

Cs137 

 
 

18,5±0,36 
80,5±2,88 

 
 

19±0,0,42 
95,0±3,76 

 
 

17,8±0,28 
92,5±2,45 

6. Нітрати, мг/кг, не більше 
ніж 

6,35±0,24 5,32±0,16 6,04±0,31 

 
За проведення редуктазної проби бактеріальне забруднення молока, отриманого 

із всіх господарств, становило від 300 тис. до 500 тис. КУО/ см3. Вміст соматичних 
клітин в пробах досліджуваного молока становив до 500 тис. КУО/ см3. За 
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механічним забрудненням проби молока відповідали I групі чистоти. Досліджувані 
показники безпеки, а також показники безпеки по вмісту токсичних елементів, 
радіонуклідів та нітратах відповідають гранично допустимим рівням згідно вимог 
ДСТУ 3662. 

Висновки. 1. Найменший вміст жиру відмічали в пробах молока, отриманого із 
господарства м. Тараща – 3,03 %. Вміст сухих речовин був найменшим – 7,54 % в 
пробах молока, отриманого із с. Сорокотяги (ПП “Тищенко”). Домішок інгібувальних 
речовин в досліджуваних пробах молока – не виявлено. 2. Досліджувані проби за 
показниками якості та безпеки відповідали вимогам ДСТУ 3662. 
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