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ВСТУП 

Виробництво борошна — це складний процес переробки зерна, який 

передбачає очищення від домішок, підготовку (кондиціювання), багаторазове 

подрібнення на вальцевих станках та розсіювання за фракціями. Технологія 

дозволяє отримувати різні сорти борошна (вищий, перший, другий), відділяючи 

ендосперм від висівок. 

В Україні борошномельна промисловість є однією з базових галузей 

харчової промисловості. До лідерів ринку за обсягами виробництва традиційно 

належать великі комбінати хлібопродуктів (КХП), такі як «Вінницький КХП» та 

інші потужні підприємства. Крім того, на ринку працює багато середніх та 

локальних виробників. 

Становлення сучасної техніко-технологічної бази борошномельного 

виробництва відбувалося впродовж тривалого історичного періоду, зазнавши 

суттєвих якісних змін від витоків ремесла до сьогодення. 

Пріоритетним вектором модернізації борошномельного виробництва є 

інтеграція прогресивних технологій та автоматизованих систем. Застосування 

сучасних потужностей сприяє оптимізації використання ресурсів, зростанню 

продуктивності та суворому дотриманню санітарно-гігієнічних стандартів. 

Ключовим пріоритетом для переробної галузі є впровадження 

енергоефективних технологій. Це дозволяє розширювати асортимент харчових 

продуктів, одночасно знижуючи витрати енергії. Паралельно з цим особлива 

увага приділяється проєктуванню надійного обладнання та модернізації вже 

наявних технічних потужностей. 

Наразі виробнича база вітчизняного борошномельного сектору якісно 

трансформується через зростання частки середніх підприємств та поглиблення 

територіальної спеціалізації. Ці тенденції прискорюють технічне 
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переоснащення та оптимізують організаційні процеси. Водночас розвиток 

біохімії та харчової інженерії актуалізує потребу в проєктуванні 

енергоефективного обладнання для високоякісної переробки сировини. 

Модернізація полягає у зменшенні діаметра розмелюючих валків верстата 

для І обдирної системи та покращення процесу подрібнення. Більш детально 

зміст реконструкції млина та модернізації верстата вальцевого викладений у 

відповідних розділах кваліфікаційної роботи. 
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ЗАГАЛЬНІ ВИСНОВКИ І РЕКОМЕНДАЦІЇ 

У даному кваліфікаційному проєкті виконано реконструкцію лінії 

виробництва борошна з удосконаленням технологічного процесу подрібнення. 

Була проведена модернізація валкового верстату марки А1-БЗ-3Н, який має 

водяне охолодження і дає змогу отримувати більш якісну продукцію без втрати 

продуктивності. 

Головною метою модернізації валкового верстата марки А1-БЗ-3Н є його 

покращення процесу розмелу зерна, зменшення енерговитрат на подрібнення 

зерна. Для цього були змінені діаметри розмелюючих валків, що дозволило 

підвищити швидкість деформування зерна та привело до  зменшення сукупних 

витрат на виробництво продукції, що в свою чергу привело до зменшення 

собівартості продукції, а отже і до зростання прибутків. 

У роботі описані заходи з охорони праці при обслуговуванні валкового 

верстата марки А1-БЗ-3Н, проведено аналіз та розрахунок технологічного 

обладнання, а також технологічні розрахунки. Приведено основні 

характеристики якості борошна та вимоги до сировини. 
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