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Процеси і апарати харчових виробництв : питання, тести для 

самоконтролю та контролю засвоєння знань (для здобувачів 

освітнього ступеню “бакалавр” спеціальності 181 “Харчові 

технології”) / О.М. Семенов. Кам’янець-Подільський : ЗВО 

“ПДУ”, 2022. – 36 с. 

 

 

Питання, тести для самоконтролю та контролю засвоєння знань 

призначені для самостійної підготовки здобувачів освітнього ступеню 

“бакалавр” спеціальності 181 “Харчові технології” з дисципліни 

“Процеси і апарати харчових виробництв”. 

Подано питання та тестові завдання для самоконтролю знань. 

Наведено критерії поточного, семестрового та підсумкового 

контролю. 

Рекомендації орієнтовано на активізацію виконавчого етапу 

навчальної діяльності здобувачів. 
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ФОРМИ КОНТРОЛЬНИХ ЗАХОДІВ 

(ПОТОЧНИЙ, СЕМЕСТРОВИЙ, ПІДСУМКОВИЙ КОНТРОЛЬ) 

Поточний контроль проводиться під час аудиторних занять. 

За результатами поточного контролю виводиться середня поточна 

оцінка (СПО) за 100-бальною системою, яка визначається за формулою: 

.   (1) 

Таблиця 1 – Критерії поточного оцінювання 

Усний виступ 

та виконання 

письмового 

завдання, 

тестування 

Критерії оцінювання 

5 

Здобувач вищої освіти повністю оволодів 

програмою навчальної дисципліни, засвоїв 

компетентності та програмні результати навчання, дає 

послідовні чіткі і логічно побудовані відповіді на 

основні та додаткові питання, вільно використовує 

набуті теоретичні знання при аналізі практичного 

матеріалу, використовуючи при цьому обов’язкову та 

додаткову літературу. Вміє застосовувати матеріал для 

винесення власних суджень. 

4 

Здобувач вищої освіти достатньо повно оволодів 

програмою навчальної дисципліни, засвоїв 

компетентності та програмні результати навчання, 

проте у відповідях (усних та письмових) допускає не 

суттєві неточності, з незначними помилками 

демонструє розуміння певних теорій і фактів, оперує 

понятійним апаратом з незначними помилками. 

Добирає аргументи на підтвердження своєї позиції. 

3 

Здобувач вищої освіти не в повному обсязі оволодів 

програмою навчальної дисципліни, компетентностями 

та програмними результатами навчання, викладає 

основний зміст навчального матеріалу під час усних 

виступів та письмових відповідей, але без глибокого 

всебічного аналізу, обґрунтування та аргументації, без 

використання необхідної літератури допускаючи при 

цьому окремі суттєві неточності та помилки. 
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продовження табл. 1 

2 

Здобувач вищої освіти не володіє програмою 

навчальної дисципліни, компетентностями та 

програмними результатами навчання. Фрагментарно, 

поверхнево (без аргументації та обґрунтування) 

викладає навчальний матеріал під час усних виступів та 

письмових відповідей, недостатньо розкриває зміст 

теоретичних питань та практичних завдань, 

допускаючи при цьому суттєві неточності. 

1 
Здобувач вищої освіти демонструє неприйнятний 

рівень опанування програмою навчальної дисципліни. 

У разі запровадження дистанційної форми навчання поточний 

контроль результатів навчання здобувачів освіти за допомогою 

дистанційних технологій здійснюється під час проведення дистанційних 

занять, а також шляхом оцінювання індивідуальних і групових завдань, 

що виконуються здобувачами освіти в електронній формі відповідно до 

“Інструкції щодо організації поточного, семестрового контролю та 

атестації здобувачів вищої освіти із застосуванням дистанційних 

технологій навчання”. 

Семестровий контроль з даної дисципліни здійснюється у формі 

екзамену в обсязі навчального матеріалу, визначеного освітньою 

програмою. Семестровий контроль проводиться для оцінювання 

результатів навчання за 100-бальною системою, національною шкалою та 

шкалою ECTS. 

Таблиця 2 – Відповідність семестрової рейтингової оцінки в балах оцінці 

за національною шкалою та шкалою ECTS 

Оцінка в 

балах 

Оцінка за національною 

шкалою 
Оцінка за шкалою ECTS 

екзамен залік оцінка пояснення 

90-100 Відмінно 

Зараховано 

A 

Відмінно (відмінне 

виконання лише з 

незначною кількістю 

помилок) 

82 – 89 

Добре 

B 

Дуже добре (вище 

середнього рівня з 

кількома помилками) 

75 – 81 C 

Добре (в загальному 

вірне виконання з 

певною кількістю 

суттєвих помилок) 
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 продовження табл. 2 

67 – 74 

Задовільно Зараховано 

D 

Задовільно (непогано, 

але зі значною 

кількістю недоліків) 

60 – 66 E 

Достатньо (виконання 

задовольняє 

мінімальним 

критеріям) 

35 – 59 

Незадовільно 
Не 

зараховано 

FX 

Незадовільно (з 

можливістю 

повторного складання) 

1 – 34 F 

Незадовільно (з 

обов’язковим 

повторним курсом) 

Здобувачі вищої освіти денної форми навчання допускаються до 

екзаменаційної сесії, якщо вони виконали вимоги цього робочого 

навчального плану за поточний семестр. 

Здобувачі вищої освіти (слухачі) заочної форми навчання 

допускаються до екзаменаційної сесії за умови успішного засвоєння 

програмного матеріалу і виконання усіх необхідних видів робіт. 

Підсумковий контроль. За результатами роботи здобувачів вищої 

освіти упродовж вивчення навчального курсу виводиться підсумкова 

оцінка за формулою: 

(Середня поточна оцінка (макс. 100 балів) + Семестрова оцінка (макс. 

100 балів)) / 2 
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ПИТАННЯ 

ДЛЯ САМОКОНТРОЛЮ ТА КОНТРОЛЮ ЗАСВОЄННЯ ЗНАНЬ 

1. Класифікація процесів харчових технологій. 

2. Основні закони харчової технології. 

3. Характеристика і методи розділення неоднорідних систем. 

4. Матеріальний баланс процесів розділення. 

5. Гравітаційне осідання. 

6. Осадження в полі відцентрової сили. 

7. Осадження в електричному полі. 

8. Характеристика осаду. 

9. Теорія фільтрування. 

10. Відцентрове фільтрування. 

11. Промивання осаду. 

12. Розрахунок фільтрувального обладнання. 

13. Теоретичні основи процесу зворотного осмосу. 

14. Теоретичні основи процесу ультрафільтрації. 

15. Теоретичні основи процесу мікрофільтрації. 

16. Перемішування в рідких середовищах. 

17. Основні критерії подібності теплових процесів. 

18. Теплова ізоляція. 

19. Нагрівання водяною парою. 

20. Нагрівання топковими газами. 

21. Нагрівання гарячими рідинами. 

22. Нагрівання електричним струмом. 

23. Охолодження. 

24. Класифікація теплообмінників. 

25. Порівняльна характеристика і галузі застосування різних 

теплообмінників. 

26. Тепловий розрахунок теплообмінників. 

27. Конструкційний розрахунок теплообмінників. 

28. Поверхневі конденсатори. 

29. Конденсатори змішування. 

30. Методи випарювання. 

31. Багатокорпусні випарні установки. 

32.Випарні установки з тепловим насосом. 

33. Масообмінні або дифузійні процеси. 

34. Фізичні властивості вологого повітря. 

35. Вологий матеріал як об’єкт сушіння. 

36. Класифікація сушарок. 

37. Проста перегонка. 

38. Ректифікація бінарних сумішей. 
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39. Ректифікація багатокомпонентних сумішей. 

40. Екстрактивна ректифікація. 

41. Азеотропна ректифікація. 

42. Абсорбенти. 

43. Адсорбенти. 

44. Іоніти. 

45. Технологічні методи інтенсифікації сорбційних процесів. 

46. Екстрагування із твердого тіла. 

47. Особливості проведення процесу екстрагування в системі тверде тіло 

- рідина. 

48. Рідинна екстракція. 

49. Способи рідинної екстракції. 

50. Фізичні основи кристалізації із розчинів. 

51. Кристалоутворення. 

52. Ріст кристалів. 

53. Теорія процесу подрібнення. 

54. Подрібнення матеріалів різанням. 

55. Просіювання (грохочення). 

56. Розподіл за густиною і швидкістю осідання часток. 

57. Магнітне сепарування. 

58. Віджимання рідини з матеріалів. 

59. Формування пластичних матеріалів. 

60. Брикетування і гранулювання твердих матеріалів. 

61. З яких елементів складається сепаратор та їх призначення? 

62. Як поділяють сепаратори за їх технологічним призначенням? 

63. Що є рушійною силою процесу розділення на відцентровому 

сепараторі? 

64. Як визначається продуктивність сепаратора розрахунковим і 

експериментальним шляхом? 

65. Чому вершки рухаються до центра барабана, а молочні відвійки – до 

периферії? 

66. У якій частині барабана збираються механічні домішки? 

67. Як впливає на технологічні показники кут нахилу твірної тарілки 

сепаратора? 

68. Як регулюється співвідношення вершків і молочних відвійок, а також 

жирність вершків? 

69. Як впливає на якість розділення відстань між тарілками сепаратора? 

70. Опишіть методику визначення жирності молочних продуктів. 

71. Дайте визначення процесу змішування або перемішування. 

72. За якими характеристиками оцінюється процес перемішування? 

73. Наведіть класифікацію способів і обладнання для перемішування. 
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74. Поясніть принцип дії та будову лопатевих мішалок.  

75. Як впливають форма і розміри лопатей мішалки на потужність, 

потрібну для привода робочого органа? 

76. Наведіть приклади впливу конструкції мішалки на характер руху 

рідини при механічному перемішуванні? 

77. Як визначають витрати енергії при механічному перемішуванні? 

78. Види теплообмінників. 

79. Що таке теплопередача? 

80. Коефіцієнт теплопередачі? 

81. Рівняння теплопередачі? 

82. Рівняння теплового балансу? 

83. Коефіцієнт теплопередачі для плоскої і циліндричної стінок? 

84. Схеми руху теплоносіїв? 

85. На що витрачається теплота при конвективному сушінні? 

86. Які види сушіння та конструкції сушарок вам відомі? 

87. З якою метою частина або все відпрацьоване повітря направляють з 

сушильної камери знову до вентилятора і калорифера? 

88. Які параметри характеризують стан сушильного агента – повітря? 

89. У чому головна відмінність між поняттями „вологість“ і 

„вологовміст“ матеріалу? 

90. Яким чином процес сушіння поділяють на два періоди? Чим 

відрізняються механізми і рушійні сили процесу сушіння у першому і 

у другому періодах? 

91. Опишіть порядок побудови графіка змінення швидкості сушіння. 

92. Як будується графік залежності вологовмісту матеріалу від тривалості 

сушіння і які його складові? 

93. Яка мета побудови кривих сушіння та швидкості сушіння? Значення 

цих кривих для практики. 

94. Який процес називають простою перегонкою? 

95. Який закон лежить в основі теорії простої перегонки? 

96. На які три групи поділяють бінарні суміші в залежності від взаємної 

розчинності? 

97. За рахунок чого відбувається розділення складної суміші на 

компоненти? 

98. Поясніть значення терміну „дефлегмація“. 

99. Наведіть порядок підготовки перегінного куба до роботи та його 

використання. 

100. На якому явищі базується процес абсорбції? 

101. У яких технологіях харчового виробництва використовується процес 

абсорбції? 
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102. Який процес називають процесом десорбції і як його можна 

використовувати у виробництві? 

103. Як називають газ, який розчиняється у рідкому поглиначі? 

104. Якими приладами вимірюється тиск газу і температура води при її 

газуванні? 

105. Яким способом охолоджується вода в установці для газування? 

106. Назвіть послідовність операцій при газуванні води. 

107. Для чого використовують мішалку і на якій стадії процесу газування 

її вмикають? 

108. Назвіть відомі вам способи сортування зернового матеріалу. 

109. Які сита використовують у харчовій промисловості? 

110. Як можна оцінювати ефективність просівання? 

111. Як визначити ступінь подрібнювання? 

112. Які продукти класифікують методом ситового аналізу? 

113. Чим відрізняється однократна класифікація від багаторазової? 

114. Чим характеризується тонке і надтонке подрібнення. 

115. Укажіть область застосування ситового класифікатора. 
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ТЕСТИ 

ДЛЯ САМОКОНТРОЛЮ ТА КОНТРОЛЮ ЗАСВОЄННЯ ЗНАНЬ 

1. Процес розділення рідких і газових неоднорідних систем під дією 

гравітаційних сил, сил інерції (відцентрової сили) або сил 

електричного поля це: 

a) неоднорідні, або гетерогенні системи; 

b) флотація; 

c) осадження. 

2. Системи, що складаються, як мінімум, з двох фаз: дисперсної і 

дисперсійної це: 

a) неоднорідні або гетерогенні системи; 

b) флотація; 

c) осадження. 

3. Суспензія складається з: 

a) двох рідких фаз, що не розчиняються одна в одній; 

b) рідкої дисперсійної і твердої дисперсної фаз; 

c) газової дисперсійної і твердої дисперсної фаз. 

4. Пил, дим і туман складаються з: 

a) двох рідких фаз, що не розчиняються одна в одній; 

b) рідкої дисперсійної і газової дисперсної фаз; 

c) газової дисперсійної і твердої дисперсної фаз. 

5. Емульсія складається з: 

a) двох рідких фаз, що не розчиняються одна в одній; 

b) рідкої дисперсійної і газової дисперсної фаз; 

c) газової дисперсійної і твердої дисперсної фаз. 

6. Піна складається з: 

a) двох рідких фаз, що не розчиняються одна в одній; 

b) рідкої дисперсійної і газової дисперсної фаз; 

c) газової дисперсійної і твердої дисперсної фаз. 

7. Швидкість потоку жирових кульок разом з молоком у сепараторі 

визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 
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8. Густина плазми молока і густина жиру, а також в’язкість молока (для 

температур 15...75ºС) визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 

9. Продуктивність сепаратора молока визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 

10. Процес розділення, під час якого суспензія насичується газовими 

бульбашками, які злипаються з дисперсними частинками це: 

a) неоднорідні, або гетерогенні системи; 

b) флотація; 

c) осадження. 

11. Процес розділення неоднорідних систем з твердою дисперсною фазою 

крізь пористі фільтрувальні перегородки, що пропускають 

дисперсійне середовище і затримують тверді частинки це: 

a) швидкість фільтрування; 

b) пористість; 

c) фільтрування. 

12. Відношення об’єму пор у процесі фільтрування до об’єму осаду це: 

a) швидкість фільтрування; 

b) пористість; 

c) фільтрування. 

13. Об’єм фільтрату, який отримують з одиниці площі фільтрувальної 

поверхні за одиницю часу у процесі фільтрування це: 

a) швидкість фільтрування; 

b) пористість; 

c) фільтрування. 

14. Утворений на перегородці під час фільтрування суспензій шар 

твердих частинок з деяким вмістом рідини в ньому називають: 

a) фільтратом; 

b) осадом; 

c) ренантом. 
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15. Середня продуктивність фільтрувального обладнання періодичної дії 

визначається, м3/с: 

a) oпpпp VV  ; 

b) цср VV / ; 

c) цдVV  /36001  . 

16. Продукт, що пройшов крізь мембрану під час фільтрування 

називають: 

a) фільтратом; 

b) пермеатом; 

c) ренантом. 

17. Залежно від способу створення перепаду тисків по обидва боки 

фільтрувальної перегородки фільтрувальне обладнання поділяють на 

такі групи: 

a) фільтри; 

b) фільтрувальні центрифуги; 

c) мембрани. 

18. Розрізняють фільтри, які працюють: 

a) під тиском; 

b) під розрідженням; 

c) самопливом. 

19. Залежно від організації процесу фільтрування апарати є: 

a) періодичної дії; 

b) тимчасової дії; 

c) постійні. 

20. Об'єм промивної рідини для фільтрування визначають: 

a)  

pF

RhrV Пooпрпр

пр






 ; 

b) FhVV oпрoпрпр   ; 

c) nд=Vд/V. 

21. Процес, який застосовують, зокрема, щоб затримувати колоїдні 

речовини, бактерії, завислі мікрочастинки і т.д., це: 

a) зворотний осмос; 

b) мікрофільтрація; 

c) мембранний процес. 

22. Процес розділення рідких і газоподібних сумішей за допомогою 

напівпроникних мембран це: 

a) зворотний осмос; 

b) мікрофільтрація; 

c) мембранний процес. 
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23. Процес фільтрування розчинів під тиском, який перевищує 

осмотичний, крізь напівпроникні мембрани, що пропускають 

розчинник і затримують молекули або іони розчинених речовин це: 

a) зворотний осмос; 

b) ультрафільтрація; 

c) мембранний процес. 

24. Процес, який застосовують для розділення систем, у яких молярні 

маси розчинених сполук значно різняться, або для відділення 

високомолекулярних сполук від розчинника це: 

a) зворотний осмос; 

b) ультрафільтрація; 

c) мембранний процес. 

25. Явище довільного переходу розчинника крізь напівпроникну 

мембрану в розчин до досягнення рівноваги це: 

a) осмос; 

b) пермеат; 

c) ретант. 

26. Продукт, що пройшов крізь мембрану під час мембранного процесу 

це: 

a) осмос; 

b) пермеат; 

c) ретант. 

27. Суміш, що залишилася після розділення перед мембраною під час 

мембранного процесу це: 

a) осмос; 

b) пермеат; 

c) ретант. 

28. Мембрани, які застосовують у процесах зворотного осмосу, мікро- та 

ультрафільтрації є: 

a) дифузійні; 

b) непористі; 

c) пористі. 

29. Мембрани, які застосовують для розділення рідких сумішей методами 

випаровування крізь мембрану та діалізу є: 

a) дифузійні; 

b) непористі; 

c) пористі. 
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30. Мембрани через які розчинник і розчинені речовини проникають 

завдяки молекулярній дифузії під дією градієнта концентрацій є: 

a) дифузійні; 

b) непористі; 

c) пористі. 

31. Процес приведення у відносний рух об’ємів речовини, що 

взаємодіють, з метою їх взаємопроникнення і рівномірнішого 

розподілу концентрацій, температур або окремих частинок це: 

a) змішування; 

b) фільтрація; 

c) перемішування. 

32. Процес для рівномірного розподілу компонентів у суміші це: 

a) змішування; 

b) фільтрація; 

c) перемішування. 

33. Міра відношення сили тиску і сили інерції у потоці, критерій Ейлера, 

визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 

34. Міра відношення сил інерції і сил тертя у потоці рідини, критерій 

Рейнольдса, визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 

35. Міра відношення сил інерції і сил тяжіння, критерій Фруда, 

визначається: 

a) ; 

b) ; 

c) . 
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36. До способу створення тісного контакту між компонентами, що 

взаємодіють, та інтенсифікації теплових процесів при виконанні 

перемішування відносяться: 

a) гомогенні й гетерогенні реакції; 

b) сушіння, кристалізація, розчинення, сорбція, екстрагування; 

c) нагрівання, охолодження, вирівнювання температур. 

37. До способу створення тісного контакту між компонентами, що 

взаємодіють, та інтенсифікації масообмінних процесів при 

виконанні перемішування відносяться: 

a) гомогенні й гетерогенні реакції; 

b) сушіння, кристалізація, розчинення, сорбція, екстрагування; 

c) нагрівання, охолодження, вирівнювання температур. 

38. До способу створення тісного контакту між компонентами, що 

взаємодіють, та інтенсифікації хімічних процесів при виконанні 

перемішування відносяться: 

a) гомогенні й гетерогенні реакції; 

b) сушіння, кристалізація, розчинення, сорбція, екстрагування; 

c) нагрівання, охолодження, вирівнювання температур. 

39. Перемішування, яке здійснюється внаслідок молекулярної дифузії та 

природної конвекції, зумовленої градієнтами температури або 

густини у різних зонах рідкого середовища є: 

a) комбінованим; 

b) вільним; 

c) примусовим. 

40. Перемішування, яке створюють за допомогою спеціальних пристроїв 

– мішалок є: 

a) комбінованим; 

b) вільним; 

c) примусовим. 

41. Які способи нагрівання використовують у теплових процесах?: 

a) відкритою водяною парою; 

b) закритою водяною парою; 

c) „гострою” водяною парою. 

42. Недоліками способу нагрівання топковими газами є: 

a) нерівномірність нагрівання; 

b) низький коефіцієнт тепловіддачі від газу до стінки; 

c) окислення стінок апаратів. 
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43. Проміжними теплоносіями (гарячими рідинами) у теплових процесах 

є: 

a) гаряча вода; 

b) перегріта вода; 

c) мінеральні масла. 

44. Для нагрівання і пастеризації харчових продуктів при температурах 

нижче ніж 100оС застосовують: 

a) гарячу воду; 

b) перегріту воду; 

c) мінеральні масла. 

45. Для нагрівання і пастеризації харчових продуктів при температурах 

більше ніж 100оС застосовують: 

a) гарячу воду; 

b) перегріту воду; 

c) мінеральні масла. 

46. Нагрівання електричним струмом здійснюється в електричних печах 

опору: 

a) прямої дії; 

b) непрямої дії; 

c) змінним струмом. 

47. Нагрівання середовища, під час проходження електричного струму 

відбувається у печах: 

a) прямої дії; 

b) непрямої дії; 

c) змінним струмом. 

48. Нагрівання середовища, під час проходження електричного струму по 

спеціальних нагрівальних елементах відбувається у печах: 

a) прямої дії; 

b) непрямої дії; 

c) змінним струмом. 

49. Внаслідок теплообміну між охолоджувальним теплоносієм і 

охолоджуваним середовищем є охолодження: 

a) рідини; 

b) газів; 

c) пари. 

50. У харчовій промисловості охолодження повітрям здійснюється: 

a) природнім способом; 

b) штучним способом; 

c) комбінованим способом. 

 



18 

51. Загальна кількість труб вертикального кожухотрубного одноходового 

теплообмінника, визначається: 

a) n=2а-1; 

b) n=3а(а-1)+1; 

c) n=s(b-1)+4dз. 

52. Трубчаста поверхня теплообмінника може бути: 

a) вертикальною, горизонтальною; 

b) із вбудованою нагрівальною камерою; 

c) із винесеною нагрівальною камерою. 

53. Діаметр теплообмінника визначається: 

a) d=2а-1; 

b) d=3а(а-1)+1; 

c) D=s(b-1)+4dз. 

54. Площу поверхні теплообмінного апарата визначають: 

a) cptkFF  ; 

b) 
cptk

Q
F


 ; 

c) alF / . 

55. За якими параметрами класифікують теплообмінники: 

a) за видом теплоносіїв залежно від їх агрегатного стану; 

b) за конфігурацією теплообміну; 

c) за компонуванням поверхні нагріву. 

56. За способом передавання теплоти поверхневі теплообмінники 

характеризуються: 

a) обидва теплоносії відокремлені один від одного твердою стінкою 

або по черзі контактують з однією і тією самою стінкою, яка бере 

участь у процесі теплообміну й утворює так звану поверхню 

теплообміну; 

b) теплообмін здійснюється внаслідок безпосереднього контакту і 

змішування гарячого й холодного теплоносіїв; 

c) одна й та сама поверхня теплообміну поперемінно омивається то 

одним, то другим теплоносієм. 

57. За способом передавання теплоти змішувальні теплообмінники 

характеризуються: 

a) обидва теплоносії відокремлені один від одного твердою стінкою 

або по черзі контактують з однією і тією самою стінкою, яка бере 

участь у процесі теплообміну й утворює так звану поверхню 

теплообміну; 

b) теплообмін здійснюється внаслідок безпосереднього контакту і 

змішування гарячого й холодного теплоносіїв; 
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c) одна й та сама поверхня теплообміну поперемінно омивається то 

одним, то другим теплоносієм. 

58. Рекуперативні апарати поверхневих теплообмінників 

характеризуються: 

a) теплота від одного теплоносія до другого передається крізь стінку з 

теплопровідного матеріалу, що їх розділяє; 

b) теплообмін здійснюється внаслідок безпосереднього контакту і 

змішування гарячого й холодного теплоносіїв; 

c) одна й та сама поверхня теплообміну поперемінно омивається то 

одним, то другим теплоносієм. 

59. Регенеративні апарати поверхневих теплообмінників 

характеризуються: 

a) теплота від одного теплоносія до другого передається крізь стінку з 

теплопровідного матеріалу, що їх розділяє; 

b) теплообмін здійснюється внаслідок безпосереднього контакту і 

змішування гарячого й холодного теплоносіїв; 

c) одна й та сама поверхня теплообміну поперемінно омивається то 

одним, то другим теплоносієм. 

60. Апарати, в яких відбувається передача тепла від одного теплоносія до 

іншого (процес нагрівання або охолодження) називаються: 

a) подрібнювачами; 

b) конденсаторами; 

c) теплообмінниками. 

61. Процес перетворення пари (газу) в рідкий стан називається: 

a) подрібненням; 

b) конденсацією; 

c) теплообміном. 

62. Апарати для процесу конденсації є: 

a) поверхневі; 

b) мокрі; 

c) сухі. 

63. У поверхневих конденсаторах: 

a) конденсація застосовується для отримання із парової суміші 

фракцій конденсату з різним складом; 

b) конденсація пари відбувається при стисканні її з поверхнею стінки, 

яка її розділяє з холодоносієм; 

c) конденсація пари відбувається безпосередньо з холодною водою. 
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64. У конденсаторах змішування: 

a) конденсація застосовується для отримання із парової суміші 

фракцій конденсату з різним складом; 

b) конденсація пари відбувається при стисканні її з поверхнею стінки, 

яка її розділяє з холодоносієм; 

c) конденсація пари відбувається безпосередньо з холодною водою. 

65. Під час фракційної конденсації: 

a) конденсація застосовується для отримання із парової суміші 

фракцій конденсату з різним складом; 

b) конденсація пари відбувається при стисканні її з поверхнею стінки, 

яка її розділяє з холодоносієм; 

c) конденсація пари відбувається безпосередньо з холодною водою. 

66. Поверхневі конденсатори застосовують: 

a) для отримання конденсату у чистому вигляді або створення 

розрідження в апаратах, конденсат вторинної пари в яких є цінним 

матеріалом; 

b) для утилізації теплоти водяних парів низького потенціалу, для 

конденсації парів рідин, які практично не розчиняються у воді; 

c) для отримання із парової суміші фракцій конденсату з різним 

складом. 

67. Конденсатори змішування застосовують: 

a) для отримання конденсату у чистому вигляді або створення 

розрідження в апаратах, конденсат вторинної пари в яких є цінним 

матеріалом; 

b) для утилізації теплоти водяних парів низького потенціалу, для 

конденсації парів рідин, які практично не розчиняються у воді; 

c) для отримання із парової суміші фракцій конденсату з різним 

складом. 

68. Відведення газів, що не конденсуються у конденсаторах змішування 

мокрого типу полягає: 

a) гази, вода і конденсат не відкачуються; 

b) у відкачуванні газів разом з водою і конденсатом одним і тим же 

насосом; 

c) у відкачуванні газів, води і конденсату різними насосами. 

69. Відведення газів, що не конденсуються у конденсаторах змішування 

сухого типу полягає: 

a) гази, вода і конденсат не відкачуються; 

b) у відкачуванні газів разом з водою і конденсатом одним і тим же 

насосом; 

c) у відкачуванні газів, води і конденсату різними насосами. 
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70. Конденсатори змішування сухого типу бувають: 

a) низького рівня; 

b) середнього рівня; 

c) високого рівня. 

71. Випарні апарати класифікуються за: 

a) методами обігрівання; 

b) компонуванням поверхні нагріву; 

c) конструкцією поверхні нагріву. 

72. За розміщенням робочих середовищ випарні апарати поділяють: 

a) з подаванням нагрівної пари в труби; 

b) з подаванням пари в між трубний простір; 

c) зовнішнім обігріванням випарного апарату. 

73. За режимом руху киплячої рідини випарні апарати бувають: 

a) з природною і вимушеною циркуляцією рідини; 

b) з одноразовою і багаторазовою циркуляцією рідини; 

c) плівкові. 

74. Як теплоносій для випарювання використовують: 

a) водяну пару; 

b) димові гази; 

c) електричний струм. 

75. Різницю між температурами нагрівної і вторинної пари в кінці 

паропроводу, що відводить пару з випарної установки, називають: 

a) загальною різницею температур в усій установці; 

b) корисною різницею температур; 

c) фізико-хімічною дисперсією. 

76. Рушійною силою стадій процесу теплопередачі при випарюванні є 

різниця між температурою нагрівної пари і температурою кипіння 

розчину, це явище називається: 

a) загальною різницею температур в усій установці; 

b) корисною різницею температур; 

c) фізико-хімічною дисперсією. 

77. Зниження температури на всіх стадіях процесу випарювання, крім 

стадії процесу теплопередачі, називається: 

a) температурними витратами; 

b) температурним напором; 

c) загальною різницею температур. 

78. За напрямом підведення і відведення розчину й пари багатокорпусні 

випарні установки можна поділити, на: 

a) прямотечійні; 

b) протитечійні; 

c) з паралельним підведенням живлення. 
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79. Видалену із установки для сторонніх потреб вторинну пару, 

називають: 

a) нітропарою; 

b) інтропарою; 

c) екстрапарою. 

80. Відношення витрат вторинної пари до витрат первинної, називають: 

a) коефіцієнтом корисної дії; 

b) абсолютним коефіцієнтом; 

c) коефіцієнтом інжекції. 

81. Якими способами видаляють вологу з матеріалів при процесі 

сушіння?: 

a) тепловим; 

b) фізико-хімічним; 

c) механічним. 

82. Сушіння це: 

a) процес виділення речовин із розчинів або розплавів у вигляді 

кристалічної твердої фази; 

b) процес добування розчиненої в рідині речовини іншою рідиною, 

що не змішується з першою; 

c) термічний процес видалення вологи з матеріалів внаслідок її 

випаровування і дифузії. 

83. Вологе повітря це: 

a) бінарна суміш сухого повітря з водяною парою; 

b) маса водяної пари в грамах або кілограмах, яка міститься в 1м3 

вологого повітря; 

c) відношення абсолютної вологості при даних значеннях 

температури і загального тиску до максимально можливої 

абсолютної вологості. 

84. Абсолютна вологість це: 

a) бінарна суміш сухого повітря з водяною парою; 

b) маса водяної пари в грамах або кілограмах, яка міститься в 1м3 

вологого повітря; 

c) відношення абсолютної вологості при даних значеннях 

температури і загального тиску до максимально можливої 

абсолютної вологості. 

85. Відносна вологість це: 

a) бінарна суміш сухого повітря з водяною парою; 

b) маса водяної пари в грамах або кілограмах, яка міститься в 1м3 

вологого повітря; 
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c) відношення абсолютної вологості при даних значеннях 

температури і загального тиску до максимально можливої 

абсолютної вологості. 

86. Вологовміст визначається за формулою: 

a) НПВx  /.. ; 

b) Сс=Сп+хСв.п.; 

c) І=спt+xi. 

87. Питома теплоємність вологого повітря визначається: 

a) НПВx  /.. ; 

b) Сс=Сп+хСв.п.; 

c) І=спt+xi. 

88. Ентальпія (тепловміст) вологого повітря визначається: 

a) НПВx  /.. ; 

b) Сс=Сп+хСв.п.; 

c) І=спt+xi. 

89. Точка роси це: 

a) температура, при якій повітря з постійним вологовмістом, 

охолоджуючись, стає насиченим; 

b) маса водяної пари, яка міститься у вологому повітрі, віднесена до 

1кг сухого повітря; 

c) відношення маси вологи в матеріалі до маси всього вологого 

матеріалу. 

90. Вологістю повітря називають: 

a) температура, при якій повітря з постійним вологовмістом, 

охолоджуючись, стає насиченим; 

b) маса водяної пари, яка міститься у вологому повітрі, віднесена до 

1кг сухого повітря; 

c) відношення маси вологи в матеріалі до маси всього вологого 

матеріалу. 

91. Перегонкою (дистиляцією) називають: 

a) процес поглинання компонентів газової суміші рідким поглиначем, 

в якому вони розчиняються більшою чи меншою мірою; 

b) процес розділення рідкої суміші на компоненти різної леткості 

способом багаторазового протитечійного контактування рідкої і 

парової фаз; 

c) розділення киплячих сумішей різних за леткістю компонентів 

внаслідок їх часткового випаровування з подальшою конденсацією 

утвореної пари. 
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92. Легколеткий компонент це: 

a) компонент з меншою температурою кипіння або, більшою 

потужністю пари; 

b) компонент з більшою температурою кипіння або меншою 

потужністю пари; 

c) конденсат, що утворюється під час простої перегонки. 

93. Важколеткий компонент це: 

a) компонент з меншою температурою кипіння або, більшою 

потужністю пари; 

b) компонент з більшою температурою кипіння або меншою 

потужністю пари; 

c) конденсат, що утворюється під час простої перегонки. 

94. Дистилят це: 

a) залишок вихідної суміші; 

b) кубовий залишок; 

c) конденсат, що утворюється під час простої перегонки. 

95. Ректифікацією називається: 

a) процес поглинання компонентів газової суміші рідким поглиначем, 

в якому вони розчиняються більшою чи меншою мірою; 

b) повніше розділення сумішей на відносно чисті компоненти або на 

групи компонентів (фракцій) який досягають багаторазовим 

повторенням випарюванням та конденсації; 

c) розділення киплячих сумішей різних за леткістю компонентів 

внаслідок їх часткового випаровування з подальшою конденсацією 

утвореної пари. 

96. Які розрізняють різновиди простої перегонки?: 

a) без відбирання і з відбиранням фракцій; 

b) з дефлегмацією; 

c) під вакуумом. 

97. Флегма це: 

a) конденсатор для часткової конденсації; 

b) часткова конденсація пари; 

c) конденсат, що повертається в куб. 

98. Дефлегматор це: 

a) конденсатор для часткової конденсації; 

b) часткова конденсація пари; 

c) конденсат, що повертається в куб. 

99. Дефлегмація це: 

a) конденсатор для часткової конденсації; 

b) часткова конденсація пари; 

c) конденсат, що повертається в куб. 
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100. За типом контактних пристроїв ректифікаційні колони розрізняють: 

a) тарілчасті; 

b) насадкові; 

c) плівкові. 

101. Сорбцією називається: 

a) процес поглинання певного компонента (чи групи близьких за 

властивістю компонентів) газової або парової суміші всім об’ємом 

рідкого поглинача; 

b) процес поглинання будь-якою рідиною, поверхнею твердого тіла 

або поверхнею поділу фаз газів, парів чи розчинених речовин із 

газових або рідких сумішей; 

c) процес поглинання певного компонента із газової суміші або 

розчину поверхнею твердого тіла. 

102. Адсорбцією називається: 

a) процес поглинання певного компонента (чи групи близьких за 

властивістю компонентів) газової або парової суміші всім об’ємом 

рідкого поглинача; 

b) процес поглинання будь-якою рідиною, поверхнею твердого тіла 

або поверхнею поділу фаз газів, парів чи розчинених речовин із 

газових або рідких сумішей; 

c) процес поглинання певного компонента із газової суміші або 

розчину поверхнею твердого тіла. 

103. Абсорбцією називається: 

a) процес поглинання певного компонента (чи групи близьких за 

властивістю компонентів) газової або парової суміші всім об’ємом 

рідкого поглинача; 

b) процес поглинання будь-якою рідиною, поверхнею твердого тіла 

або поверхнею поділу фаз газів, парів чи розчинених речовин із 

газових або рідких сумішей; 

c) процес поглинання певного компонента із газової суміші або 

розчину поверхнею твердого тіла. 

104. Регенерація це: 

a) речовини-поглиначі; 

b) відновлення абсорбентів виділенням увібраної речовини; 

c) речовини, що поглинаються. 

105. Сорбтиви це: 

a) речовини-поглиначі; 

b) відновлення абсорбентів виділенням увібраної речовини; 

c) речовини, що поглинаються. 
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106. Сорбенти це: 

a) речовини-поглиначі; 

b) відновлення абсорбентів виділенням увібраної речовини; 

c) речовини, що поглинаються. 

107. Десорбцією називається: 

a) сорбційний процес, при якому поглинання речовини 

супроводжується хімічною реакцією; 

b) процес виділення ввібраної речовини із сорбента; 

c) поглинання певних іонів із розчинів електролітів в обмін на 

однойменні іони, що містяться в поверхневому шарі твердого 

сорбенту. 

108. Іонним обміном називається: 

a) сорбційний процес, при якому поглинання речовини 

супроводжується хімічною реакцією; 

b) процес виділення ввібраної речовини із сорбента; 

c) поглинання певних іонів із розчинів електролітів в обмін на 

однойменні іони, що містяться в поверхневому шарі твердого 

сорбенту. 

109. Хемосорбцією називається: 

a) сорбційний процес, при якому поглинання речовини 

супроводжується хімічною реакцією; 

b) процес виділення ввібраної речовини із сорбента; 

c) поглинання певних іонів із розчинів електролітів в обмін на 

однойменні іони, що містяться в поверхневому шарі твердого 

сорбенту. 

110. За якими конструктивними ознаками класифікуються абсорбери 

безперервної дії?: 

a) поверхневі, плівкові; 

b) розпилювальні; 

c) барботажні, механічні. 

111. Процес добування із твердих тіл або рідких сумішей одного чи 

кількох компонентів за допомогою розчинника з вибірковою 

розчинністю називається: 

a) екстракцією; 

b) екстрагуванням; 

c) рафінатом. 

112. Процес вилучення одного або кількох розчинених речовин з однієї 

рідкої фази іншою, яка практично не змішується з першою, 

називається: 

a) екстракцією; 

b) екстрагуванням; 
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c) рафінатом. 

113. Вихідна рідка фаза із залишками цільового компонента та 

екстрагенту, внаслідок оброблення суміші, називається: 

a) екстракцією; 

b) екстрагуванням; 

c) рафінатом. 

114. Залежно від фазових станів сировини та екстрагенту процес 

поділяють на екстрагування в системах: 

a) тверде тіло – рідина; 

b) рідина – рідина; 

c) рідина – газ. 

115. За якими чинниками різняться методи здійснення процесу 

екстрагування в системі «тверде тіло – рідина»?: 

a) способом та співвідношенням взаємодії фаз; 

b) методом підготовки сировини; 

c) впливом конструктивних елементів апаратів на стабільність руху 

фаз. 

116. Для екстрагування із рідкої суміші будь-якого компоненту, що добре 

розчинює цільовий компонент, не змішуючись із вихідною 

сумішшю використовують: 

a) екстрагент; 

b) кубовий залишок; 

c) екстракт. 

117. Екстрагована речовина, яку періодично чи безперервно відводять з 

екстракторів називається: 

a) екстрагент; 

b) кубовий залишок; 

c) екстракт. 

118. Метод добування цільового компонента із спеціально підготовленої 

сировини в апаратах простих конструкцій при інтенсифікації 

циркуляцією екстрагенту, або перемішуванням обох фаз, це: 

a) настоювання; 

b) перколяція; 

c) ідеальне змішування. 

119. Метод добування цільового компонента з нерухомого шару сировини 

при безперервному витисканні збагаченого екстрагенту, це: 

a) настоювання; 

b) перколяція; 

c) ідеальне змішування. 
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120. До найважливіших способів взаємодії фаз, при здійснені процесу 

екстрагування, належать: 

a) прямотечійний; 

b) протитечійний; 

c) комбінований. 

121. Кристалізацією називається: 

a) тверде тіло, в якому молекули простих елементів або сполук 

розміщені в певному порядку і об’єднані між собою завдяки їх 

молекулярному спорідненню, утворюючи кристалічну решітку; 

b) включення в кристалічну решітку окремих молекул іншої 

речовини; 

c) масообмінний процес утворення твердої фази у вигляді кристалів з 

розчинів, розплавів, газів чи пари. 

122 Кристал це: 

a) тверде тіло, в якому молекули простих елементів або сполук 

розміщені в певному порядку і об’єднані між собою завдяки їх 

молекулярному спорідненню, утворюючи кристалічну решітку; 

b) включення в кристалічну решітку окремих молекул іншої 

речовини; 

c) масообмінний процес утворення твердої фази у вигляді кристалів з 

розчинів, розплавів, газів чи пари. 

123. Інклюзією називається: 

a) тверде тіло, в якому молекули простих елементів або сполук 

розміщені в певному порядку і об’єднані між собою завдяки їх 

молекулярному спорідненню, утворюючи кристалічну решітку; 

b) включення в кристалічну решітку окремих молекул іншої 

речовини; 

c) масообмінний процес утворення твердої фази у вигляді кристалів з 

розчинів, розплавів, газів чи пари. 

124. Які основні способи кристалізації використовують у промисловості?: 

a) ізогідричний, хімічний; 

b) ізотермічний, висолювання; 

c) виморожування, комбінований. 

125. Зворотний кристалізації процес це: 

a) механічне включення міжкристального розчину в тріщини 

кристала з подальшим його заростанням; 

b) розчинення, при якому молекули твердої фази розподіляються між 

молекулами розчинника, здійснюючи перехід твердої речовини в 

розчинений стан; 

c) один із найефективніших методів очищення речовин. 
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126. Оклюзією називається: 

a) механічне включення міжкристального розчину в тріщини 

кристала з подальшим його заростанням; 

b) розчинення, при якому молекули твердої фази розподіляються між 

молекулами розчинника, здійснюючи перехід твердої речовини в 

розчинений стан; 

c) один із найефективніших методів очищення речовин. 

127. Іонні та молекулярні утворення, у процесі кристалізація, що 

складаються з різної кількості найпростіших часток, це: 

a) центр нової фази; 

b) центр кристалізації; 

c) асоціати. 

128. Через які основні послідовні стадії здійснюється процес росту 

кристалів?: 

a) дифузія речовин, та абсорбція молекул цієї речовини; 

b) міграція найпростіших частинок; 

c) вбудова частинок у кристалічну решітку. 

129 Якими основними способами здійснюється процес кристалізації в 

харчовій промисловості?: 

a) випарюванням частини розчинника; 

b) сублімацією кристалічної решітки; 

c) охолодженням насиченого розчину. 

130. За якими критеріями класифікуються апарати для кристалізації?: 

a) просторове розміщення та конструкція корпусу; 

b) кількість секцій; 

c) характер руху суспензії, що кристалізується та конструкція 

поверхні теплообміну. 

131. Подрібненням називається: 

a) тонке дроблення твердого матеріалу (менше ніж 5мм); 

b) процес руйнування твердого матеріалу під дією зовнішніх сил; 

c) процес утворення в тілах нових поверхонь під дією внутрішніх 

напружень або зовнішніх сил. 

132. Руйнуванням називається: 

a) тонке дроблення твердого матеріалу (менше ніж 5мм); 

b) процес руйнування твердого матеріалу під дією зовнішніх сил; 

c) процес утворення в тілах нових поверхонь під дією внутрішніх 

напружень або зовнішніх сил. 
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133. Помелом називається: 

a) тонке дроблення твердого матеріалу (менше ніж 5мм); 

b) процес руйнування твердого матеріалу під дією зовнішніх сил; 

c) процес утворення в тілах нових поверхонь під дією внутрішніх 

напружень або зовнішніх сил. 

134. Ступінь подрібнення визначається: 

a) ddi / ; 

b) kn ddi / ; 

c) 33 / kn ddi  . 

135. Ступінь подрібнення при грубому дробленні складає,мм: 

a) і>100; 

b) i=5…10; 

c) i=2…6. 

136. Ступінь подрібнення при тонкому дробленні складає, мм: 

a) і>100; 

b) i=5…10; 

c) i=2…6. 

137. За наявності якої умови, у процесі подрібнення, відбувається 

руйнування під дією зовнішніх сил: 

a) локальне перенапруження поверхневих мікрооб’ємів у місцях 

прикладання навантажень; 

b) наявність порожнин, неоднорідностей та інших дефектів у 

структурі тіла; 

c) розвиток у матеріалі значних пружних і пластичних деформацій. 

138. При якому стані продукту може бути здійснений процес різання?: 

a) вільному; 

b) рідкому; 

c) стиснутому. 

139. Які види різання розрізняють: 

a) прикладне; 

b) рубання; 

c) ковзне. 

140. Раціональний кут заточки леза при різанні ножа становить: 

a) 7…120; 

b) 12…180; 

c) 18…22,50. 

141. Пресуванням називається: 

a) мінімально можливий вміст рідкої фракції в залишку після 

тривалого пресування при постійному тиску і температурі; 

b) процес оброблення матеріалів тиском під дією зовнішніх сил; 
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c) процес поступового розсіювання енергії пружної деформації з 

переходом її в тіло. 

142. Релаксацією напружень називається: 

a) мінімально можливий вміст рідкої фракції в залишку після 

тривалого пресування при постійному тиску і температурі; 

b) процес оброблення матеріалів тиском під дією зовнішніх сил; 

c) процес поступового розсіювання енергії пружної деформації з 

переходом її в тіло. 

143. Рівноважною вологістю називається: 

a) мінімально можливий вміст рідкої фракції в залишку після 

тривалого пресування при постійному тиску і температурі; 

b) процес оброблення матеріалів тиском під дією зовнішніх сил; 

c) процес поступового розсіювання енергії пружної деформації з 

переходом її в тіло. 

144. Період релаксації „е” у формуванні пластичних матеріалів 

становить: 

a) 1,817; 

b) 2,817; 

c) 2,718. 

145. Брикетуванням називається: 

a) процес надання речовині форми дрібних кусків; 

b) проміжок часу, протягом якого напруження при постійній 

деформації падає в „е” разів; 

c) процес ущільнення твердого тіла в замкнутому просторі з метою 

утворення кусків матеріалу геометрично правильної форми. 

146. Періодом релаксації називається: 

a) процес надання речовині форми дрібних кусків; 

b) проміжок часу, протягом якого напруження при постійній 

деформації падає в „е” разів; 

c) процес ущільнення твердого тіла в замкнутому просторі з метою 

утворення кусків матеріалу геометрично правильної форми. 

147. Гранулюванням називається: 

a) процес надання речовині форми дрібних кусків; 

b) проміжок часу, протягом якого напруження при постійній 

деформації падає в „е” разів; 

c) процес ущільнення твердого тіла в замкнутому просторі з метою 

утворення кусків матеріалу геометрично. 
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148. Під яким кутом встановлюють циліндричні барабани до 

горизонтальної осі, для проведення процесу просіювання: 

a) 1…30; 

b) 3…40; 

c) 4…70. 

149. Амплітуда коливань у вібраційних грохотах, для проведення процесу 

просіювання, становить, мм: 

a) 0,5…12,0; 

b) 12,0…13,5; 

c) 13,5…15,0. 

150. Процес оброблення матеріалів тиском під дією зовнішніх сил 

називається: 

a) пресуванням; 

b) релаксацією; 

c) гранулюванням. 
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